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A la Carte
2019
Lokakuu - Joulukuu
October - December
A la Carte 2019
(lokakuu-joulukuu / october-december)
Alkuruoat / Starters

Myskikurpitsakeittoa ja krutonkeja
Pumpkin soup with croûtons .....
   6,80 € 
Villisikapateeta Cumberlandin kastikkeella
Wild pork patée with Cumberland sauce 
……………………..........…7,50 € 
Vihersalaattia paahdetuilla saksanpähkinöillä ja vadelmavinaigretellä

Green salad with roasted walnuts and raspberry vinaigrette……………6,50 €
Pääruoat / Main courses
Paistettua kuhaa ja fenkolia
Fried pike perch with fennel…………………………..…………………... 23,50 €

Helmikananrintaa omenan ja tattien kera
Chicken with apple and wild mushrooms
…………………  22,40 €
Härän sisäfilettä  punaviini-hunajakastikkeella
Beef steak with red wine honey sauce   ………………………………    26,40 €

Jälkiruoat / Desserts
Basilikapannacottaa suklaapohjalla
Basil panna cotta with chocolate base …………………………………….6,50 €
Karamelliomenaa ja vaniljajäätelöä
Caramel apples with vanilla ice cream …………….………………………6,50 €  
Kitchen Grillilounas kabinettiin tarjoiltuna
Kitchen Grill lunch served to meeting room

Voit tilata myös päivän Kitchen grilliannokset kabinettiin tarjoiltuna.

Hintaan sisältyy alkusalaatti, päivän grilliannos sekä päivän jälkiruoka

Hinta per henkilö
26,40€

You may order the days Kitchen grill portion served to meeting room.

Price is including starter salad, days Kitchen grill main course and days dessert.

Price per person
26,40€


