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A la Carte
2020
Tammikuu - Maaliskuu
January - March
A la Carte 2020

(tammikuu-maaliskuu / january-march)
Alkuruoat / Starters

Miniblinejä,metsäsienisalaattia,lohitartaria,suolakurkkua,hunajaa ja smetanaa
Mini blinis with wild mushroom salad,salmon tartar,pickles,honey and sour cream .....
.   7,50 € 
Tattikeittoa timjamikermalla
Mushroom soup with thyme cream 
…………………….........6,80 € 
Mustikkaista salaattia ja mustikkaviaigrettea

Salad with blueberries and blueberry vinaigrette………………………….6,50 €
Pääruoat / Main courses
Grillattua tillimarinoitua lohta, limehollandaisekastiketta ja rapupolentaa
Grilled dill marinated salmon with lime hollandaise sauce and shrimp 
polenta………………………………………………………………………  23,50 €

Fetatäytteistä broileria, kurttukaali-linssikääryleitä ja wasabikermaa
Feta filled chicken with savoy cabbage lentil rolls and wasabi cream   22,40 €
Miedosti savustettua karitsan paahtopaistia,parmesanperunaa ja 
rosmariinikastiketta

Lightly smoked lamb roast with parmesan potatoes and rosemary sauce   …………………………………………….………………………………    26,40 €

Jälkiruoat / Desserts
Juustokakkua ja appelsiinikompottia
Cheese cake with orange compote …………………………………….  6,80 €
Karamellisoitua päärynää ja marinoituja marjoja
Caramel pear with marinated berries …………….………………………6,50 €  
Kitchen Grillilounas kabinettiin tarjoiltuna
Kitchen Grill lunch served to meeting room

Voit tilata myös päivän Kitchen grilliannokset kabinettiin tarjoiltuna.

Hintaan sisältyy alkusalaatti, päivän grilliannos sekä päivän jälkiruoka

Hinta per henkilö
26,40€

You may order the days Kitchen grill portion served to meeting room.

Price is including starter salad, days Kitchen grill main course and days dessert.

Price per person
26,40€


