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Tarkastus tehtiin ennalta ilmoittamatta

Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet

1 Omavalvontasuunnitelma

1.1 Omavalvontasuunnitelma ja sen tarkastettavuus A

1.2 Omavalvontasuunnitelman riittavyys A

2 Tilojen ja vélineiden soveltuvuus, riittdvyys ja kunnossapito

2.1 Tilojen soveltuvuus harjoitettavaan toimintaan A
2.2 Tilojen kunto A
2.3 Tyovilineet, kalusteet ja laitteet A
3 Tilojen, pintojen ja vélineiden puhtaus

3.1 Tilojen yleinen siisteys ja puhtaus A
3.2 Tyo6vilineiden ja laitteiden puhtaus A
3.3 Siivousvilinetilan ja siivousvilineiden puhtaus A
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Lattia oli hieman likainen.

4 Henkilokunnan toiminta ja koulutus

4.1 Henkilokunnan ty6tapojen hygieenisyys

4.2 Kasihygienia
Pukuhuoneeseen suositellaan nestesaippua-annostelijaa.

4.3 Tyo6vaatteet

4.4 Henkilokunnan terveydentilan seuranta

4.6 Hygieniaosaamisen todentaminen

5 Elintarvikkeiden tuotanto- tai kasittelyhygienia

5.1 Tuotannon riskihallinta

6 Elintarvikkeiden lampétilojen hallinta

6.1 Elintarvikkeiden sailytys

A

Kylmidssa sailytettaviin ruokiin tulee merkita valmistuspaivamaara.

6.2 Kylmana sailytettavat elintarvikkeet

6.3 Kuumana sailytettavit elintarvikkeet

6.4 Jaahdytys

6.6 Pakastaminen

7 Myynti ja tarjoilu
7.1 Tuoteryhmien erillddnpito ja hygienia myynnissa ja
tarjoilussa

7.3 Tuotteiden sailyvyyden ja myyntiajan hallinta
tarjoilussa

10 Allergioita ja intoleransseja aiheuttavat aineet

10.1 Erillaan pito ja ristikontaminaatio

13 Elintarvikkeista annettavat tiedot

13.1 Yleiset pakkausmerkinnat

15 Elintarvikkeiden toimitukset

15.1 Elintarvikkeiden vastaanottaminen

18 Oiva-raportin esilldpito

18.1 Oiva-raportin esillapito

A = Oivallinen, B = Hyva, C = Korjattavaa, D = Huono

A

A

548229
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548229
Lisatietoja
Tehdyt toimenpiteet tarkastetaan seuraavalla valvontasuunnitelman mukaisella tarkastuksella.

OIVA-RAPORTTI:

Tarkastuskertomuksen liitteena oleva Oiva-raportti tulee laittaa esille elintarvikehuoneiston paasisdankaynnin
yhteyteen tai muuhun kuluttajan kannalta oleelliseen paikkaan helposti havaittavalle korkeudelle.
Oiva-raportti tulee linkittdd nahtavaksi myods yrityksen omille verkkosivuille.

Lisatietoja: www.oivahymy fi

Sovelletut sadannokset

Elintarvikelaki (23/2006)

Maa- ja metsatalousministerion asetus ilmoitettavien elintarvikehuoneistojen
elintarvikehygieniasta (1367/2011)

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004
elintarvikehygieniasta

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 1169/2011 elintarviketietojen
antamisesta kuluttajille

Maa- ja metsatalousministerion asetus elintarviketietojen antamisesta kuluttajille
(834/2014)

Hallintolaki (434/2003)

Valtioneuvoston asetus elintarvikevalvonnasta (420/2011)

Lasku tarkastuksesta toimitetaan erikseen Helsingin kaupungin
Taloushallintopalveluista.

Tarkastusmaksu
230,00 €
Maksuperusteet
Laskutusperuste: Elintarvikelaki (23/2006) 71 §: Helsingin kaupungin
ymparistéterveydenhuollon taksa 1.1.2017 (370 §, 13.12.2016)
Tarkastajan tiedot Elintarviketarkastaja

Veera Nummila
Puh. 040 529 4375

veera.nummila@hel.fi
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Oiva

Valvontakohde ¢ Tillsynsobjekt
Sodexo NIB

Oiva-raportti * Oiva-rapporten

Elintarvikevalvonta * Livsmedelstillsyn

Fabianinkatu 34, 00100 HELSINKI

548229

Viimeisin tarkastus °
Senaste inspektion

31.08.2017

Aikaisemmat tarkastukset ¢
Tidigare inspektioner

19.07.2013 @

Arvosanat yhteensa KPL ¢
Resultat inalles ST

Oivallinen /
Utmarkt

25
Hyva / Bra

Korjattavaa /
Bor korrigeras

09 ® O

Huono / Dalig

Tarkastustulos ¢ Inspektionresultat « 31.08.2017

Omavalvontasuunnitelma /
Planen fér egenkontroll

Tilojen ja valineiden soveltuvuus, riittdvyys ja kunnossapito /
Lokalernas och redskapens lamplighet, tillracklighet och underhall

Tilojen, pintojen ja valineiden puhtaus /
Lokalernas, ytornas och redskapens renhet

Henkildkunnan toiminta ja koulutus /
Personalens arbete och utbildning

Elintarvikkeiden tuotanto- tai kasittelyhygienia /
Livsmedlens produktions- eller hanteringsshygien

Elintarvikkeiden lampétilojen hallinta /
Kontrollen av livsmedlens temperaturer

Myynti ja tarjoilu /
Forsaljningen och serveringen

Allergioita ja intoleransseja aiheuttavat aineet /
Allergi och intolerans orsakande amnen

Elintarvikkeista annettavat tiedot /
Informationen som skall ges om livsmedel

Elintarvikkeiden toimitukset /
Leveranserna av livsmedel

Oiva-raportin esillapito /
Oiva-rapportens presentation

Heikoin tulos maaraa arvosanan « Samsta resultat bestammer vitsordet

Huomiot * Observation

Valvontayksikko * Overvakningsenhet
Helsingin kaupunki, ymparistdpalvelut

Helsingfors stad, miljotjanster

viimeistdan 2.10.2017 /

senast 2.10.2017

Raportti julkaistaan sivulla www.oivahymy.fi

Rapporten publiceras pa sidan www.oivahymyfi
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